
I VINI D’ABRUZZO PROTAGONISTI AL VINITALY
 

Tonino Verna, Presidente del Consorzio di Tutela Vini d’Abruzzo: «Cresce l’interesse verso Montepulciano e
Pecorino»

Verona,10 aprile 2014. Un bilancio decisamente positivo per l’Abruzzo al Vinitaly 2014 di Verona. Riconoscimenti al concorso
Enologico internazionale, interesse dei buyer e una comunicazione innovativa hanno rappresentato i punti saldi di questo
appuntamento.

«Da una prima analisi – spiega Tonino Verna, presidente del Consorzio Tutela dei Vini d’Abruzzo – abbiamo riscontrato
una grande soddisfazione di tutti i partecipanti, non solo dell’area consortile. Abbiamo avuto apprezzamenti per la logistica,
il layout e la comunicazione. In particolare c’è stato apprezzamento per le manifestazioni che abbiamo realizzato per destare
più curiosità attorno al nostro stand. Dal punto di vista degli incontri B2B – ha aggiunto Verna c’è stato un interesse
crescente per  i  vini  d’Abruzzo e anche i  giornalisti  di  settore hanno dimostrato notevole attenzione in particolare al
Montepulciano per il vino rosso e per il Pecorino per il bianco».

L’appuntamento del Vinitaly di Verona conferma pertanto il trend positivo degli ultimi tre anni, nei quali si è registrata una
continua crescita. «Vogliamo trasformare questo interesse suscitato grazie all’attività di promozione e comunicazione svolta
in  nuovi  contratti  per  i  nostri  produttori  che  adesso  vengono  apprezzati  ovunque  per  la  qualità  del  vino  che  offriamo  sui
mercati», ha spiegato ancora Verna.

Punto focale dell’attività del Consorzio di Tutela dei Vini d’Abruzzo è sempre quello della promozione: «Abbiamo aggiunto
fondi alla misura 1.3.3 del Psr che riguarda la comunicazione – ha detto Verna – perché il tema della comunicazione passa
dalla valorizzazione del territorio, delle sue abitudini e delle sue ricchezze culturali che abbiamo promosso con gli incoming e
i press tour realizzati nel corso di questi mesi. Giornalisti di grande spessore e stakeholders del settore hanno potuto vedere
da vicino come nasce il nostro vino e questo rappresenta un punto di forza adesso nella promozione del prodotto».

L’Abruzzo rientra pertanto da Verona con un lotto consistente di riconoscimenti e una serie di potenziali  contatti  che
potrebbero  innalzare  ulteriormente  i  bilanci  di  un  settore  che sta  facendo segnare  numeri  positivi  malgrado la  crisi
economica a livello internazionale.

Cinque i riconoscimenti complessivamente conquistati al 21° Concorso Enologico Internazionale di Vinitaly, un
bottino di prestigio nel lotto delle 73 medaglie totali conferite ai circa 3.000 vini iscritti in gara dagli oltre 100 esperti
internazionali, per la maggior parte stranieri.

Il premio speciale denominazione d’origine è andato al Montepulciano d’Abruzzo Dop “Murelle” 2012 della Cantina
Miglianico. Lo stesso vino conquista anche una medaglia di bronzo per il Montepulciano d’Abruzzo dop “Murelle”
2012.

Altri  riconoscimenti  per l’Abruzzo sono quelli  della gran medaglia d’oro  tributata al  Pecorino Igp Terre di Chieti
“Civitas”  2012  della  Cantina  Orsogna  che  aggiunge  poi  la  medaglia  d’oro  per  il  Cerasuolo  d’Abruzzo  Doc
“Mallorio” 2013. Una medaglia d’argento invece va al Cerasuolo d’Abruzzo Doc “Contesa” 2013, dell’Azienda
agricola Contesa di Collecorvino.

Oltre a premi e riconoscimenti hanno avuto grande successo gli eventi che si sono tenuti presso lo stand del Consorzio di
Tutela dei Vini d’Abruzzo: la presentazione del cioccolatino al Montepulciano d’Abruzzo dello chef  Davide Oldani,  la
presentazione della  mostra d’arte,  “L’Abruzzo dei  grandi  maestri”,  presentata da Marco Carminati,  caposervizio  del
Domenicale – Sole 24 Ore, che ha rinnovato il binomio vino e cultura, innovativo aspetto della comunicazione introdotto dal
Consorzio di Tutela dei Vini d’Abruzzo . Altro evento che ha attirato l’attenzione dei visitatori del Vinitaly è stato  “I vini
d’Abruzzo nel mercato tedesco”, una degustazione organizzata da Vinum, la rivista punto di riferimento per il mondo del
vino tedesco, austriaco e svizzero che, il  24 marzo, in occasione del  ProWein di  Dusseldorf,  ha assegnato proprio al
Consorzio di Tutela dei vini d’Abruzzo un importante riconoscimento in qualità di “ambasciatori della qualità enologica
abruzzese”.

Filmati:

Davide Oldani presenta il cioccolatino al Montepulciano:

https://www.giulianovanews.it/2014/04/i-vini-dabruzzo-protagonisti-al-vinitaly/


https://www.mediafire.com/?odt9bmcqwqk5hjv

La foto del cioccolatino al Montepulciano:
https://www.mediafire.com/?wbli2tsqljdflxt

Altre foto e filmati:

Foto della mostra “L’Abruzzo dei Grandi Maestri”
http://www.mediafire.com/view/cffmw28o0vosurf/i_calici_di_ettore_spalletti_-_labruzzo_dei_grandi_maestri.JPG

http://www.mediafire.com/view/b92641pzo9djgdi/i_calici_di_Ettore_spalletti_-_l’-
abruzo_dei_grandi_maestri.JPG
http://www.mediafire.com/view/5wva6sis5t4p4ls/la_mostra_l&#-
39;abruzzo_dei_grandi_maestri.JPG
Foto dello Stand Consorzio di Tutela Vini d’Abruzzo

http://www.mediafire.com/view/kv94pf65k7q7jtg/stand_consorzio_tutela_vini_d’-
abruzzo_II.JPG
http://www.mediafire.com/view/fb6nw21h35ff1dg/stand_consorzio_tutela_vini_d’-
abruzzo_III.JPG
http://www.mediafire.com/view/0869lyj2ic4u2ab/stand_consorzio_tutela_vini_d’-
abruzzo_I.JPG
http://www.mediafire.com/view/bubs47lcf56bldm/Radio_24_allo_-
stand_consorzio_tutela_vini_d&#39;abruzzo_I.JPG
http://www.mediafire.com/view/icp3czdffpdfezj/pasta_artigianale_allo_stand_-
Consorzio_tutela_vini_d’Abruzzo_2.JPG
http://www.mediafire.com/view/4uxq16nqpglb1wi/pasta_artigianale_allo_stand_-
Consorzio_tutela_vini_d’Abruzzo.JPG
Lo spumante DOC Tullum:
http://www.mediafire.com/view/2u62abb3zeu5b4h/presentazione_spumante_DOC_Tullum_2.JPG

http://www.mediafire.com/view/j41npvsr1lt7er7/presentazione_spumante_DOC_Tullum.jpg

I visitatori allo stand Abruzzo:
http://www.mediafire.com/view/7gue0d7t6qb7n6u/visitatori_-
allo_stand_consorzio_tutela_vini_d’abruzzo.JPG
http://www.mediafire.com/view/arxzzvb6kwralm1/visitatori_-
stand_consorzio_di_tutela_vini_d’abruzzo.JPG

I video:
Immagini varie dal Vinitaly:
http://www.mediafire.com/watch/nu8rdca8aqa1a3w/vinitaly_I_giornata_immagini_varie.mp4 

Inaugurazione mostra d’arte:
http://www.mediafire.com/watch/ci9ayeovv3kn91y/Vinitaly_I_giornata_inaugurazione_mostra_arte.mp4

Il seguente video mette i precedenti tutti insieme:
http://www.mediafire.com/watch/zn2d8k85lkohd80/Prima_giornata_Vinitaly_vini_-

http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgcg6uojkq8.77c98&f&x=pv&85bav5eQS$_c-mx4a:jjd&x=pv&_a:iNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgcg6uojkq8.77c98&f&x=pv&85bav5eQS$_k&e&qhmj&x=pv&:7.ekgNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp:&x=pv&8.kx1byjilhe9vbn54fb5&o-bn7hnhe7omi3&x=pv&.&x=pv&mg&o7t&x=pv&%2735lnmmcu:7&oak3a7ct.38mme&3JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp&2qutwimby-c96:vbn54fb5&o-bnEghik7ngj9&x=pv&&x=pv&8nm&n1ue%2734fosbn7&x=pv&bn9f0g6&og97fhlb2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp&2qutwimby-c96:vbn54fb5&o-bnEghik7ngj9&x=pv&&x=pv&8nm&n1ue%2734fosbn7&x=pv&bn9f0g6&og97fhlb2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp_pi3vmbfthzis&x=pv&gve3nailge4ue%2734fosmbo--&n0l9a6:uf37gnk&2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp_pi3vmbfthzis&x=pv&gve3nailge4ue%2734fosmbo--&n0l9a6:uf37gnk&2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jpeoxsd._t-wk/:g0vlg3b-t5bbmhem:itghh&x=pv&e3njcg&n7%2700ehnthnII2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jpeoxsd._t-wk/:g0vlg3b-t5bbmhem:itghh&x=pv&e3njcg&n7%2700ehnthnII2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp.0uakxv0ru.&x=pv&p60vlg3b-t5bbmhem:itghh&x=pv&e3njcg&n7%2700ehnthnIII2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp.0uakxv0ru.&x=pv&p60vlg3b-t5bbmhem:itghh&x=pv&e3njcg&n7%2700ehnthnIII2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp41ux.scq&6znq35vlg3b-t5bbmhem:itghh&x=pv&e3njcg&n7%2700ehnthnI2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp41ux.scq&6znq35vlg3b-t5bbmhem:itghh&x=pv&e3njcg&n7%2700ehnthnI2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp&n4ft1e58u/0&x=pv&6avR96&cuwsn4febngn9a6o:hafcls&bonng7.0ti&bct6%2735lnmmcuI8JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp&n4ft1e58u/0&x=pv&6avR96&cuwsn4febngn9a6o:hafcls&bonng7.0ti&bct6%2735lnmmcuI8JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jpc&cr6t:88d-&x=pv&7m-vi3fh0t3ehc.&3b0e7n4febngn9a6oCigfbftbbnhom7&x=pv&4uo&a:u:%27A4eitsbnr9JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jpc&cr6t:88d-&x=pv&7m-vi3fh0t3ehc.&3b0e7n4febngn9a6oCigfbftbbnhom7&x=pv&4uo&a:u:%27A4eitsbnr9JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jpznkdq/gdc0f0pj:vi3fh0t3ehc.&3b0e7n4febngn9a6oCigfbftbbnhom7&x=pv&4uo&a:u:%27A4eitsb2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jpznkdq/gdc0f0pj:vi3fh0t3ehc.&3b0e7n4febngn9a6oCigfbftbbnhom7&x=pv&4uo&a:u:%27A4eitsb2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jpxnuq4&0rm8oz4s&vie7g&x=pv&gg3ncha7omih.4hm7nDOCoToe&x=pv&hauw2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jpdypadplep.n/7ewvie7g&x=pv&gg3ncha7omih.4hm7nDOCoToe&x=pv&ha9cc9NCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp1.h7z-/gue&/auivo&f:n9gbfct3&x=pv&.itfg4h:n5chlbenchngin-&x=pv&3opba&o-%2794eitsb2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp1.h7z-/gue&/auivo&f:n9gbfct3&x=pv&.itfg4h:n5chlbenchngin-&x=pv&3opba&o-%2794eitsb2JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp0kkmnp0u-kl9&x=pv&.qvo&f:n9gbfctfg4h:n5chlbenchn6:umhg8f9ni:hbn6%274&khmni8JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.ppb7jp0kkmnp0u-kl9&x=pv&.qvo&f:n9gbfctfg4h:n5chlbenchn6:umhg8f9ni:hbn6%274&khmni8JPGNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.pq9g5&vghwf-&3w4k9p3squi&bcm3&x=pv&muIt9&clg3g4ub..4aba&op9e&89fcsNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.pq9g5&v&&x4s-bijydaxqsuV&a:n9&x=pv&loIu.&bfh9g3ocg3h0ok3m:ig7nailge4u9eg89fcsNCLM
http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.pq9g5&vsaq72dwt.eh06x4uPe&a0t9&clg3g4uVba&h0elnjcg&n4&khmn&x=pv&l&2ajyNCLM


abruzzesi.mp4

http://c4x9c.s51.it/f/tr.aspx/?&7Um-e=qqyzsz:-g&x=pv&=qsw4he.=bmgc/vujjk9f76:0&x=pv&&e89&b.pq9g5&vsaq72dwt.eh06x4uPe&a0t9&clg3g4uVba&h0elnjcg&n4&khmn&x=pv&l&2ajyNCLM

